Siissbantoffel

Zutaten 8 Personen

* 15kg Siikkartoffeln

* 400g rote Paprikaschoten -wiirfeln

 400g Zwiebeln - wiirfeln

« 3EL Kokosol

« 2EL gelbe Currypaste

«+ 20g  Ingwer

e 2 Knoblauchzehen

« 3EL Limettensaft

* 400 ml ungesiite Kokosmilch

< 21 Gemisebriihe

» gerostete Kokoschips und Koriander zum
Garnieren

Zubereitung

+ SuBkartoffeln schalen und in Wiirfel schneiden.

» Zwiebel und Paprika putzen, in Wiirfel schneiden. Kokosol in einer groBen Pfanne oder
einen Topf erhitzen, Zwiebeln dazugeben und anbraten. Paprika und Currypaste dazugeben
und mit anschwitzen.

* Ingwer und Knoblauch schalen und hacken. Beides zum Zwiebel-Paprika-Mix geben und
kurz anschwitzen.

« SuBkartoffeln dazugeben mit 2 | Gemisebriihe aufgieRen und 15-20 Min. zugedeckt kécheln
lassen, bis die Siikkartoffelwiirfel gar sind.

« Limettensaft und Kokosmilch hinzufiigen, kurz zum Kochen bringen, dann alles piirieren.

» SiuBkartoffelsuppe mit gerosteten Kokoschips und Koriander garnieren
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